Castilla-La Mancha R

IES GREGORIO PRIETO de VALDEPENAS

Pruebas libres para la obtencién del Titulo de Técnico en Cocina y Gastronomia
(LOE) convocadas mediante Resolucién de 16 de octubre de 2020 de la
Viceconsejeria de Educacion de la Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha

PUBLICACION DE NOTAS DE LOS MODULOS:

1. Ofertas Gastrondmicas.

2. Seguridad e higiene en la manipulacién de alimentos.
3. Formacién y orientacion laboral.

4. Empresa e iniciativa emprendedora.

5. Inglés técnico

RECLAMACIONES.

Las reclamaciones a las calificaciones que realicen los alumnos serdn gestionadas
segln establece el Apartado Decimoquinto de la Resolucién de 16/10/2020 por la
que se convoca la realizacion de pruebas para la obtenciéon dedeterminados titulos de
Técnico y Técnico Superior de Formacién Profesional.

1. En el plazo de dos dias habiles siguientes a la publicacién de los resultados de
la evaluacion, en el caso de discrepancia con la calificacién obtenida en cualquiera
de los moédulos profesionales, las personas interesadas podran presentar
reclamacién por escrito dirigido al presidente o presidenta de la comisién de
evaluacion en el centro en que se ha examinado conforme al modelo de
reclamacion que les serd facilitado por el propio centro.

2. En los dos dias habiles siguientes a la finalizacién del plazo de reclamaciones, la
comisiéon de evaluacion realizarduna sesioén extraordinaria de evaluacién, en la
que se resolverdn las reclamaciones que se hayan planteado. Enel caso de que
alguna calificaciéon fuera modificada, se insertard en el acta de evaluacién la
oportuna diligencia. El interesado tendra derecho a ver el examen corregido una
vez finalizado el proceso de revisiéon por la comision, en el plazo de cinco dias
habiles.

3.En el caso de que, tras el proceso de revision por la comisién, persista el
desacuerdo con la calificacién final del médulo o moédulos profesionales, el
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interesado podrd interponer recurso de alzada ante la persona titular de las
delegaciones provinciales de la Consejeria de Educacion, Cultura y Deportes, en
el plazo de un mes, computado a partir del dia siguiente al de la notificacién al
interesado de la desestimaciéon de su reclamacién, de conformidad con lo
establecido en los articulos 121 y 122 de la Ley 39/2015, de 1 de octubre, del
Procedimiento Administrativo Comun de las Administraciones Puablicas.

Valdepenas, a 27 de mayo de 2021

La Presidenta de la Comision. EL Secretario de la Comision.

Cristina Cerrillos Martinez Jests Garcia Aranda
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MODULO: SEGURIDAD E HIGIENE EN LA MANIPULACION DE ALIMENTOS

Nombre del alumno/a: David Rubén Arenas Sanchez

RESULTADO DE | CORRECTAS | INCORRECTAS | N/C PORCENTAIE SUPERA O NO

APRENDIZAJE CORRECTO SUPERA EL RA
R.A.1 8 2 0 73% Sl
R.A.2 8 1 1 77% Sl
R.A3 9 5 1 49% NO
R.A4 8 1 1 77% Sl
R.A.5 8 1 1 77% Sl
R.A.6 9 9 2 30% NO
R.A.7 5 3 2 40% NO
R.A.8 6 3 1 50% SI
R.A9 3 2 0 47% NO

SUPERA c,) NO SUPERA No supera el médulo
MODULO

Nombre del alumno/a: Francisco Javier Jiménez Bueno

RESULTADO DE | CORRECTAS | INCORRECTAS | N/C PORCENTAIJE SUPERA O NO
APRENDIZAJE CORRECTO SUPERA EL RA
R.A.1 8 2 0 73% Sl
R.A.2 9 1 0 88% Sl
R.A.3 12 3 0 73% Sl
R.A.4 7 2 1 63% Sl
R.A.5 7 1 2 67% Sl
R.A.6 12 7 1 50% Sl
R.A.7 7 2 1 63% Sl
R.A.8 8 1 1 76% Sl
R.A.9 4 1 0 73% Sl
SUPERA O NO SUPERA p
MODULO SUPERA EL MODULO CON UNA NOTA DE 7

Nombre del alumno/a: M2 Josefa Jiménez Gomez

RESULTADO DE | CORRECTAS | INCORRECTAS | N/C PORCENTAIE SUPERA O NO
APRENDIZAJE CORRECTO SUPERA EL RA
R.A.1 6 2 2 53% SI
R.A.2 7 2 1 63% SI
R.A.3 10 4 1 58% SI
R.A.4 9 0 1 90% SI
R.A.5 8 2 0 73% SI
R.A.6 10 7 3 38% NO
R.A.7 8 0 2 80% SI
R.A.8 6 3 1 50% SI
R.A.9 4 1 0 73% SI
SUPERA O NO SUPERA .
MODULO No supera el médulo
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MODULO: OFERTAS GASTRONOMICAS

Nombre del alumno/a: David Rubén Arenas Sanchez
RESULTADO DE | CORRECTAS | INCORRECTAS | N/C PORCENTAIJE SUPERA O NO
APRENDIZAJE CORRECTO SUPERA ELRA
R.A.1 10 2 3 62% Sl
R.A.2 8 5 2 42% NO
R.A.3 10 3 2 62% Sl
R.A.4 10 5 1 56% Sl
R.A.5 8 3 2 47% NO
R.A.6 6 2 2 41% NO
SUPERA c,) NO SUPERA No supera el médulo
MODULO
Nombre del alumno/a: Francisco Javier Jiménez Bueno
RESULTADO DE | CORRECTAS | INCORRECTAS | N/C PORCENTAIJE SUPERA O NO
APRENDIZAJE CORRECTO SUPERA ELRA
R.A.1 7 5 3 36% NO
R.A.2 8 3 4 47% NO
R.A.3 9 3 3 53% Sl
R.A.4 9 4 2 51% SI
R.A.5 8 5 2 42% NO
R.A.6 7 3 0 52% Sl
SUPERA 0 NO SUPERA No supera el médulo
MODULO
Nombre del alumno/a: M2 Josefa Jiménez Gémez
RESULTADO DE | CORRECTAS | INCORRECTAS | N/C PORCENTAIJE SUPERA O NO
APRENDIZAIJE CORRECTO SUPERA ELRA
R.A.1 9 5 1 49% NO
R.A.2 8 6 1 40% NO
R.A.3 10 5 0 56% Sl
R.A.4 9 3 3 53% Sl
R.A.5 11 4 0 65% Sl
R.A.6 6 1 3 47% NO
SUPERA O NO SUPERA No supera el médulo
MODULO
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MODULO: EMPRESA E INICIATIVA EMPRENDEDORA

PRUEBAS LIBRES PARA LA OBTENCION DEL TiTULO DE TECNICO EN

COCINA Y GASTRONOMIA

Profesor: Francisco José Arévalo Garcia.

Correccion de errores por carencia de matriculacion de dos personas que
indebidamente se presentaron al examen del Médulo

Nombre RA1 RA2 RA3 RA4 Nota Final
10% 15% 25% 25% Ponderada

Jiménez
Bueno, 0/0 1/0.15 | 2.5/0.625 | 2.5/0.625 | 3/0.75 2.150
Fco.Javier
Jiménez
Goémez, 0/0 0/0 0/0 0/0 5/1.25 1.250
M? José
Montoro
Gallego, 1/0.1 1/0.15 | 4.5/1.125 | 2.5/0.625 2.000
Lamberto
Eduardo

TABLA DE PONDERACION PORCENTUAL

Resultado de Aprendizaje

Ponderacion en la
Calificacion Final

RA 1.- Reconoce las capacidades asociadas a la iniciativa
emprendedora, analizando los requerimientos derivados de los
puestos de trabajo y de las actividades empresariales.

10%

RA 2.- Define la oportunidad de creaciéon de una pequena empresa,
valorando el impacto sobre el entorno de actuacién e incorporando
valores éticos.

15%

RA 3.- Realiza las actividades para la constitucién y puesta en
marcha de una empresa, seleccionando la forma juridica e
identificando las obligaciones legales asociadas.

25%

RA 4.- Realiza actividades de gestiéon administrativa y financiera
basica de una pequefia y mediana empresa, identificando las
principales obligaciones contables y fiscales y cumplimentando la
documentacién.

25%

RA 5.- Define su insercién en el mercado laboral como trabajador
auténomo, analizando el régimen juridico de su actividad, asi como
la realidad de los trabajadores auténomos econémicamente
dependientes.

25%

En Valdepefias, a veintiséis de mayo de dos mil veintiuno.
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MODULO: FORMACION Y ORIENTACION LABORAL

PRUEBAS LIBRES PARA LA OBTENCION DEL TiTULO DE TECNICO EN

COCINA Y GASTRONOMIA

Profesor: Francisco José Arévalo Garcia.

Nombre RA1 RA2 RA3 RA4 RA5 RA6 RA7 | Nota Final
10% 2% 43% 15% 10% 10% 10% Ponderada

Jiménez

Bueno, 8/0.8 5/0.1 5/2.15 6/09 |75/0.75| 5/0.5 6/0.6 5.800
Fco.Javier
Jiménez

Gomez, 2.5/0.25 0/0 0/0 2/0.3 |3.5/035| 5/0.5 9/0.9 2.300
M? José

Montoro

Gallego, 5/05 |3.5/0.07 | 25/1.075 | 2/0.3 |25/0.25|25/0.25 | 9/0.9 3.345
Lamberto

Eduardo

Supera el mdédulo de referencia: Don Francisco Javier Jiménez Bueno.

TABLA DE PONDERACION PORCENTUAL

Resultado de Aprendizaje

Ponderacion en la
Calificacion Final

RA 1.- Selecciona oportunidades de empleo, identificando las
diferentes posibilidades de insercion y las alternativas de
aprendizaje a lo largo de la vida.

10%

RA 2.- Aplica las estrategias de trabajo en equipo, valorando su
eficacia y eficiencia para la consecucién de los objetivos de la
organizacion.

2%

RA 3.- Ejerce los derechos y cumple las obligaciones que se derivan
de las relaciones laborales, reconociéndolas en los diferentes
contratos de trabajo.

43%

RA 4.- Determina la accién protectora del sistema de la Seguridad
Social ante las distintas contingencias cubiertas, identificando las
distintas clases de prestaciones.

15%

RA 5.- Evalaa los riesgos derivados de su actividad, analizando las
condiciones de trabajo y los factores de riesgo presentes en su
entorno laboral.

10%

RA 6.- Participa en la elaboracion de un plan de prevencién en la
empresa, identificando las responsabilidades de todos los agentes
implicados.

10%

RA 7.- Aplica las medidas de prevencién y proteccién, analizando
las situaciones de riesgo en el entorno laboral del Técnico en Cocina
y Gastronomia.

10%

En Valdepefias, a diez de mayo de dos mil veintiuno.




